
 

 

 
N o s  s u g g e s t i o n s  d e  l a  s e m a i n e  

 
 
 
 
 

Huître du moment 
3,50 

 
 
 
 

L’assiette gourmande 

légumes grillés à l’italienne, San Marzano confite, mozzarella di bufala, 
saumon mariné, 2 huîtres du moment,  
melon charentais et jambon de Parme 

mélange de laitues 
33 

 
 
 
 

Tataki de cœur de filet de thon rouge 
crème de petits pois fondants et crumble de chorizo 

riz Basmati 
32 

 
 
 
 

Tajine d’agneau estivale 
aux courgettes, tomates et safran  

grenaille de pommes de terre 
32 

 
 
 
 

Wok au bœuf piquant et légumes 
pak choï et spring onions 
huile de sésame et soja 

riz Basmati 
29 

 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 

L e  p r i n t e m p s  ! !  
 
 
 
 
 
 
 

Notre assiette de poissons crus 

sashimi de saumon 
tartare de loup de mer aux agrumes et aux herbes 

ceviche de daurade royale 
wakame 
26 / 36 

 
 
 
 

Tagliatelle aux morilles et asperges vertes 
servies avec une salade verte 

34 
 
 
 
 

 
 
 
 
 


