
 

 

N o s  s u g g e s t i o n s  d e  l a  s e m a i n e  
 

Huîtres du moment 
3.50 

 
Notre assiette de poissons crus 

soupe miso 

sashimi de saumon 
tartare de loup de mer aux agrumes et aux herbes 

ceviche de daurade royale 
wakame 
26 / 36 

 
Risotto Arborio 

aux cèpes 
servi avec une salade verte 

30 
 

Cœur de filet de thon rouge et sa sauce César façon japonaise 
Soja et huile d’olive,  grillé au chalumeau 

salade de salicornes et riz Basmati 
30 

 
Bavette à l’échalote 

servie avec des pommes frites et une salade verte 
29 

 
Wok au bœuf piquant et légumes 

pak choï et spring onions 
 huile de sésame et soja 

riz Basmati 
29 

 
 

L e s  m i j o t é s  
 

Langue de veau, sauce aux câpres 
pommes mousseline 

30 
 

Joue de bœuf braisée très très longtemps 
légumes oubliés et pommes mousseline 

32 
 

l a  f o n d u e  c h i n o i s e  
 
 

Faux filet de bœuf  fraîs,  
légumes, champignons et vermicelles 

salade verte, sauces maison et pommes frites 
38 

supplément viande 100 grs 10 


