
 

 

 
N o s  s u g g e s t i o n s  d e  l a  s e m a i n e  

 
 

Huître du moment 
3,50 

 
 

Omelette aux chanterelles fraîches en persillade 
servie avec une  salade verte 

22 
 

 
Croutes aux chanterelles 

et salade verte 

en entrée (sans salade)  
12 

en plat  
29 

 
 

Salade estivale  
aux chanterelles marinées, ris de veau rôti, groseilles 

abricots du Valais rôtis, groseilles et mélange de laitues 
30 
 
 

Frito misto 
de gambas, calamars et perches 

légumes du sud, sauce tartare et pommes frites  
30 
 
 

Tartare de bœuf à l’italienne coupé au couteau 
huile d’olives, pignons, basilic et citron 

salade de courgettes à la menthe et feta 
quelques frites 

34 
 
 

Wok au bœuf piquant et légumes 
pak choï et spring onions 
huile de sésame et soja 

riz Basmati 
29 
 



 

 

 
 

L ’ é t é  ! !  
 
 
 
 
 

Gazpacho andalou 
et sa garniture 

10 
 
 
 
 

Gazpacho vert 
et chèvre frais 

12 
 
 
 

                                                      Cocktail de crevettes 
                                              avocat, pamplemousse et sucrine 
                                                                    16 / 24 
 

 
 

Carpaccio de poulpe 
sauce vierge à la rhubarbe 

18 / 29 
 
 
 
 
 

Loup de mer grillé entier 
fleur de sel de Guérande et huile d’olive extra vierge 

poêlée de grenailles et légumes du marché 
préparé à votre table 

39 

 


