
 

 

 
N o s  s u g g e s t i o n s  d e  l a  s e m a i n e  

 
 
 
 

Huître du moment 
3,50 

 
 

Croutes aux chanterelles 
et salade verte 

en entrée (sans salade) 
12 

en plat 
29 
 

 
 

Magret de canard rôti  
sauce « œil du tigre », salade de fenouil à l’orange, 

 poêlé de pommes de terre grenailles sautées  
et salade verte 

34 
 
 
 

Calamarata à l’effiloché de ribs de bœuf confit  
sauce tomate aux fines herbes  

et huile d’olive 
29 

 
 

 
Frito misto 

De gambas, calamars, perches, légumes du sud 
sauce tartare et pommes frites 

32  
 

 
 

Wok au bœuf piquant et légumes 
pak choï et spring onions 
huile de sésame et soja 

riz Basmati 
29 
 

 



 

 

 
 

L ’ é t é  ! !  
 
 
 
 
 
 
 
 

Carpaccio de poulpe 
sauce vierge à la rhubarbe 

18 / 29 
 
 
 
 
 
 
 

Tartare d’espadon 
gingembre, capres, piment, mayonnaise au wasabi  

et quelques frites  
32 
 
 
 
 
 
 
 

Loup de mer entier grillé 
huile d’olive vierge, pommes de terre grenaille 

et légumes sautés 
39 
 
 
 
 


