
 

 

 
 

N o s  s u g g e s t i o n s  d e  l a  s e m a i n e  
 
 
 

Huîtres du moment 
3.50 

 
 
 
 

Salade de poulet aux fruits de saison 
déglacée au vinaigre balsamique 

mélange de laitue 
28 

 
 
 

Tagliatelle aux morilles et asperges vertes 
servies avec une salade verte 

34 
 
 
 

Fritto misto de gambas, calamars, perches 
et légumes à l’italienne 

sauce tartare 
pommes frites 

30 
 
 
 

Navarin d’agneau printanier 
aux asperges vertes et légumes 

riz Basmati 
30 

 
 
 

Wok au bœuf piquant et légumes 
pak choï et spring onions 
huile de sésame et soja 

riz Basmati 
29 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L e  p r i n t e m p s  ! !  
 
 
 
 
 

Salade de dent de lion 
lardons juste rôtis 

croûtons au beurre 
et œuf poché 

17 / 28 
 
 
 
 
 

Notre assiette de poissons crus 

sashimi de saumon 
tartare de loup de mer aux agrumes et aux herbes 

ceviche de daurade royale 
wakame 
26 / 36 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 


