
 

 

N o s  s u g g e s t i o n s  d e  l a  s e m a i n e  
 
 
 

Huître du moment 
3,9 

 
Crème de potiron 

10 
 

Atriaux entrée  
10 

 
 
 

Mi-cuit de thon confit  
à l’huile d’olive, concombre croquant  

et condiments de langoustines 
34 

 
 
 

Risotto aux châtaignes  
pancetta rôti et jus de volaille 

30 
 
 
 
 

Joue de bœuf braisée très très longtemps 
aux légumes oubliés 

mousseline de pommes de terre 
32 
 
 
 

 
 

Wok au bœuf piquant et légumes 
pak choï et spring onions 
huile de sésame et soja 

riz Basmati 
29 

 
 
 
 



 

 

L a  c h a s s e  !  
 

 
Terrine de cerf et foie gras 
bouquet de mesclun     20 

 
Atriaux de la boucherie du Grand Saint-Bernard à Orsières 
sauce au vin de Porto et foie gras, choux rouge et compote de pommes   29 
 
Papardelle fraîches à l’effilochée de ribs de cerf al ragù     32 
 
Sauté minute de cerf « Grand-Mère » 
garniture chasse et spätzli    34 
 
Mignons de cerf  sauce poivrade     45 
 
Carré de cerf rôti sauce au vin de Porto et foie gras    47 
 
Filet de chevreuil sauce Grand Veneur     56 
 
Selle de chevreuil sauce Grand Veneur    p/p   65 
 

 
Notre menu chasse  

 
 

Terrine de chevreuil et foie gras de canard 
bouquet de mesclun 

 
Atriau de chasse de la boucherie du Grand Saint Bernard 

sauce au vin de Porto et foie gras 
 

Carré de cerf rôti 
sauce Grand Veneur 

spätzli et garniture chasse 
 

Raisins à la lie 
glace vanila dream 

double crème de Gruyère 
 

une entrée 68 
 

complet 72 
 
 

Toute notre chasse est servie avec des spätzli maison et une garniture chasse 
Notre chasse n’est pas accessible aux passeports gourmands 


