LES SALADES VERTES ET MELEES

Salade verte en bol pour 2 ou 3 personnes
mélange de laitues et roquette

Salade mélée en bol pour 2 ou 3 personnes
mélange de laitues et roquette,
crudités du marché

Salade verte
mélange de laitues et roquette

Salade mélée
mélange de laitues et roquette
crudités du marché

nos salades sont servies avec une sauce faite maison,
italienne ou frangaise
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LES ENTREES,VIANDES ET POISSONS

Escargots au beurre maison

Salade de chévre chaud
toast a lail et au miel, mélange de laitues

Carpaccio de filet de saumon au basilic ciselé
fleur de sel de Guérande et huile d’olive extra vierge

Carpaccio de boeuf aux copeaux de parmigiano Reggiano
fleur de sel de Guérande, rucola et huile d’olive extra vierge

Filets de perches meuniére
beurre au chardonnay, frites et salade verte

Cordon bleu maison géant au raclette AOC, « comme a ’Auberge »
pommes frites et salade verte

Entrecoéte de boeuf 1°" choix

sauce Café de Paris, ou en tagliata a la roquette,

copeaux de parmigiano Reggiano, huile d’olive extra vierge et

fleur de sel de Guérande, servie avec une salade mélée et des frites
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Pates frafches et maison

Ravioli au canard frais et fumé faits a la main dans nos cuisines
peperonade

Penne Loup Blanc
jambon, champignons, creme, basilic, tomate

Spaghetti Mafiosi
huile d'olive, piments frais, citron, origan,
anchois, ail et pecorino sarde

Penne al’arrabiata,
sauce tomate, piment, ail et persil

Fettucine Alfredo
jambon et creme de parmigiano Reggiano

Fettucine Umbria
jambon de Parme, bolets et creme de parmigiano

Pizza

Margherita 16
Tomate, mozzarella, origan

Pizza jambon 19
Tomate, mozzarella, jambon, origan

Santa Lucia 21
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan

Diavola 20
Tomate, mozzarella, salamino picante, origan

4 stagioni 24
Tomate, mozzarella, poivrons, artichauts, olives
jambon, champignons, origan

Végétarienne 22
Tomate, mozzarella, légumes, origan

Calzone 22
Tomate, mozzarella, jambon,
champignons, ceuf et origan

27

15/23

25

15/21

26

28



LE COIN VALAISAN

Assiette de viande séchée
15/ 28

Les fondues de la Fromathéque a Martigny

Fondue au fromage, moitié-moitié
25

Fondue aux tomates
servie avec des pommes de terre
26

Fondue moitié-moitié aux bolets
30

LES DESSERTS MAISON

Café Loup
2 douceurs maison et une boule de glace

Creme bralée
a la vanille

Tarte aux fruits
de saison
avec une boule de glace

Tirami Su
sauce au café

Panna cotta a la vanille
et fruits rouges

Sivous souffrez d’allergies,
notre service vous renseigne volontiers

provenance des produits :
boeuf et poulet: D/CH agneau:CH/NZ
abats: CH poisson:TR/G/F/NO/EE
crustacés : VN /AR
Pain :: Boulangerie Michellod a Sembrancher
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