
 

 

 
N o s  s u g g e s t i o n s  d e  l a  s e m a i n e  

 
 
 
 
 
 

Huître du moment 
3,50 

 
 
 
 
 

Notre assiette gourmande 

Légumes grillés à l’ialienne, tomate confite, bufala et basilic ciselé 
saumon mariné, 2 huîtres du moment, melon charentais  

et jambon de Parme, mélange de laitues 
33 

 
 
 
 

Aile de raie à la grenobloise  
croûtons, câpres et filet de lime 
servie avec des pommes frites 

30 
 
 
 
 

Tartare de veau façon Thaï 
au lait de coco et citronnelle 

quelques frites 
33 

 
 
 
 

Wok au bœuf piquant et légumes 
pak choï et spring onions 
huile de sésame et soja 

riz Basmati 
29 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

L e  p r i n t e m p s  ! !  
 
 
 
 
 

Cocktail de crevettes 
avocat, pamplemousse et sucrine 

16 / 24 
 
 
 
 

Carpaccio de poulpe 
sauce vierge à la rhubarbe 

18 / 29 
 
 
 
 

Notre assiette de poissons crus 

sashimi de saumon 
tartare de loup de mer aux agrumes et aux herbes 

ceviche de daurade royale 
wakame 
28 / 38 

 
 
 
 

Tagliatelle aux morilles et asperges vertes 
servies avec une salade verte 

34 
 
 
 
 

 
 
 
 


