NOS SUGGESTIONS DE LA SEMAINE

Huitres du moment
3.50

Terrine de gibier et foie gras de canard
mesclun et toast
18

Créme de moules de bouchot du Mont Saint Michel
légérement safranée
11

Bisque de homard et son lut
16

Mi-cuit de royal de saumon aux lentilles vertes du Puy
servi avec des pommes nature et légumes du marché
28

Ris de veau poélés
sauce aux morilles
légumes et gratin dauphinois
38

Wok au beeuf piquant et [égumes
pak choi et spring onions
huile de sésame et soja
riz Basmati
29

LE DESSERT DU MOMENT

Pain perdu au beurre de caramel salé
boule de glace vanille
9



